El Escribano soteiio (Bruant zizi en francés) es una ave de pecho y vientre castafio claro con
antifaz amarillo verdoso. Se alimenta de semillas, frutos y pequeiios insectos, controlando
asi las plagas y el niimero de hierbas en el viiiedo.

Bruant

Primer cava elaborado sin sulfitos

“Lo hicimos porque no sabiamos que era imposible”

Familia Pujol-Busquets

Tipo de cava Brut Nature Reserva/ Ecologico / SIN SULFUROSO ANADIDO

Elaborador Integral ~ 100% prensado y vinificado en la propiedad

Disponible en 750 ml - 1500 ml (Magnum)- 3000 ml (Jeroboam)
Variedad Pansa Blanca(Xarel-lo)
Anada 2022
Fermentacion Elaboracién ancestral - Método tradicional
Crianza Entre 15y 24 meses
Grado alcohdlico 12% vol.
Tipo de suelo Saulo (franco-arenoso)
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Elaboracion

Cava de elaboracion ancestral con método tradicional, sin sulfitos. Elaborado con uvas procedentes de agricultura ecoldgica
seleccionadas cuidadosamente en la vina y la bodega, para asegurar asi una sanidad impecable. EI mosto hace una sola
fermentacion que termina en la botella, y posteriormente se realiza una crianza sobre lias de minimo 15 meses. Sale al mercado
acabado de degollar y sin licor de expedicion. No se anaden sulfitos ni otro producto en todo el proceso de elaboracion.

Anada 2022

La sequiay las altas temperaturas durante el periodo vegetativo comportd unos rendimientos ligeramente por debajo de la media
habitual, pero con una maduracion muy buena gracias a las leves lluvias caidas durante el mes de agosto. Debido a que los grados
de maduracion se estaban sobreponiendo entre las diferentes variedades, se adelantd la cosecha para evitar una posible
pasificacion, dando lugar a una vendimia extraordinariamente acelerada. Con todo, destacamos un equilibro excepcional en todos
los parametros de la calidad de la uva, 6ptimo para la elaboracion de vinos naturales.

Nota de cata Menciones y premios

Ahada 2021:
»  Wine & Spirits Magazine 2023 - 91/100

Vista - Color amarillo palido y burbuja fina.

Nariz - Aromas florales y de manzana madura al horno, con

un sutil trasfondo de frutos secos y hierba seca. Anada 2020:
Boca - Paso por boca untuoso y fresco con una burbuja * Guia Pefiin 2024 - 80/100
muy integrada y persistente. Sabores de fruta blanca y de *  Wine Enthusiast 2022 - 90/100

almendras recordando los aromas percibidos.
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