Merla

Mirlo comiin (Merla en catalin) es una ave de color oscuro que habita entre robles y vifiedos

nutriéndose de uvas y frutos del bosque.

“Frescor, atrevimiento y apertura a otro mundo”

Familia Pujol-Busquets

Tipo de vino
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Elaboracion

Tinto ecologico / SIN SULFUROSO
750 ml/ 1500 ml(Magnum)

Matard (Monastrell)

2022

10 dias

Tina de madera, sombrero sumergido
3 meses en madera

14% vol.

Sauld (franco-arenoso)

100m - 220m

Sudeste

550 mm/ano

— sy
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— Freno” REUTILITZADA

Vino tinto ecologico elaborado con una parte de uva sin ningun tipo de tratamiento en la vina. Las uvas hacen una maceracion -
fermentacion de 10 dias a 25°C en deposito de madera, donde realiza la fermentacion malolactica. Finalmente, el vino reposa
durante 3 meses en madera antes de ser embotellado. No se adicionan ni sulfitos ni ningun otro producto en todo el proceso de

elaboracion.

Anada 2022

LLa sequia y las altas temperaturas durante el periodo vegetativo comportd unos rendimientos ligeramente por debajo de la media
habitual, pero con una maduracion muy buena gracias a las leves lluvias caidas durante el mes de agosto. Debido a que los grados
de maduracion se estaban sobreponiendo entre las diferentes variedades, se adelantd la cosecha para evitar una posible
pasificacion, dando lugar a una vendimia extraordinariamente acelerada. Con todo, destacamos un equilibro excepcional en todos
los parametros de la calidad de la uva, 6ptimo para la elaboracion de vinos naturales.

Nota de cata

Vista - Vino de color picota.

Nariz - Buena intensidad aromatica donde resaltan los
aromas de fruta(mora)y regaliz con sutiles notas de crianza
en barrica bien integradas.

Boca - Su acidez lo convierte en un vino fresco. Taninos
suaves y sin puntas que confieren un paso por boca
agradable y persistente.
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Anada 2021:
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