
CAU D’EN GENÍS

“La elegancia del Sauló en tinto” – Familia Pujol-Busquets

Vendimia manual en cajas pequeñas, seleccionando de manera acurada todas las uvas, y triaje grano a grano en la bodega. Se
hace una maceración corta y seguidamente, una fermentación/crianza larga durante 6 meses sobre lías finas en huevo de
cemento basado en argila (Oeuf de Beaune). Finalmente, se embotella y se afina durante 3 meses en la botella. Con todo, se busca
la expresión del territorio y de la variedad tinta cerca del mar.

Elaboración

La vendimia 2023 fue la más temprana de la historia de la bodega, con las primeras uvas cosechadas el 31 de julio. Una
pluviometría propia de un clima desértico durante el periodo vegetativo comportó un crecimiento irregular de las cepas,
repercutiendo a la producción de las uvas. Como resultado, tuvimos una vendimia de mucha selección en el viñedo para cosechar
cada uva en su punto óptimo. Las lluvias de finales de agosto favorecieron la maduración fenólica de las variedades tardías,
aportando estructura, intensidad de sabores y aromas. Con todo, obtuvimos uvas con una sanidad impecable y muy concentradas
(con buen grado y acidez), ideales para elaborar vinos con una evolución excepcional para guarda.

Añada 2023

Vista – Color granate con reflejos violáceos.
Nariz – Aroma penetrante de fresas y frambuesas maduras,
con notas especiadas y de hierbas aromáticas
mediterráneas presentes en la finca.

Boca – Entrada vibrante y refrescante con una buena
acidez. Fruta roja, recordando los aromas percibidos en
nariz. Paso por boca sedoso y mineral, resultado de la
crianza con lías en huevo de cemento.

Nota de cata

Tinto ecológico

750 ml

Garnacha Peluda

2023

Fermentación en huevo de cemento basado en argila (Oeuf de 
Beaune), y crianza de 6 meses sobre lías finas 

14% vol.

152 m

Sauló (granito en descomposición – suelo arenoso)

Sud-este

550 mm/añoFi
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Tipo de vino

Disponible en

Añada

Variedad

Fermentación

Grado alcohólico

Altitud

Tipo de suelo

Orientación

Pluviometría

Añada 2023:
• Guía Peñín 2025 – 92/100

Añada 2022:
• Vinous 2024– 91/100 
• Tim Atkin MW 2024 – 91/100

Menciones y premios


