“Cava sin concesiones, maxima representacion EXEO
de las caracteristicas del terruno y de la anada”

Familia Pujol-Busquets Paraje Calificado Vallcirera

Tipo de cava Paraje Calificado / Ecoldgico de anada / Brut Nature

Elaboradorintegral ~ 100% prensado y vinificado en la propiedad
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Variedades 60% Pansa Blanca - 40% Chardonnay
<O U | Anada 2020
e > LLJ
= > %) ‘
NE - >< Fermentacion Barrica
L (0}
ma M —j Crianza B4 meses
) > S
DR A
O Grado alcohdlico 12% vol.
Azicar residual 0q/l
Tipo de suelo Saul6(granito descompuesto, textura franco-arenosa)
<
é’ Altitud 140m
)
: QO . .
A g Orientacion Sudeste
1,158 _5
'p: Pluviometria 550 mm/ano

*OR4

Paraje Qualificado Vallcirera — Territorio Serra de Mar

Cava de caracteristicas Unicas elaborado con uva procedente de un paraje determinado, con condiciones edaficas y microclimaticas
propias. EI PARAJE VALLCIRERA, situado a 2 km del mar Mediterraneo y a 15 km de Barcelona, es el Unico paraje ecologico desde su origen
dentro de un Parque Natural. Las vinas, plantadas en 1992 sobre Sauld —suelo 4cido, con poca cal activa y excelente drenaje—, producen uva
de maxima calidad con rendimientos por debajo de 6.000 kg/ha, expresando fielmente la singularidad del territorio y del paraje.

Elaboracion

Elaborado con la seleccion de las mejores uvas ecologicas del Paraje Vallcirera: Pansa Blanca y Chardonnay. Queremos extraer las
caracteristicas de la anada mediante la fermentacion en barrica (de 22 y 32 ano), para seqguidamente aplicar rigurosamente el
Méthode Traditionnelle Champenoise con un periodo de crianza 6ptimo -con tapén de corcho- segun cada anada. Degollado a mano,
sale a la venta sin licor de expedicion (Brut Nature), con la fecha de degtielle y meses de crianza exactos en la botella. Elaborado

unicamente en anadas excepcionales.

Anada 2020

Una primavera muy lluviosa provocd un gran desarrollo vegetativo y problemas de hongos (mildiu) en la uva, ocasionando una
pérdida de cosecha excepcional en nuestra zona, sumandose las pérdidas de uva provocadas por los jabalies durante la pandemia.
LLa baja produccion de la mayoria de las vinas y el fuerte calor de agosto provocaron una maduracion muy rapida de la uva,
convirtiendose en la vendimia mas temprana de la historia reciente. Una anada con rendimientos bajos y de buena calidad,
caracterizada por una estructura mas ligeray una evolucién mas rapida.

Nota de cata Menciones y premios

Vista: Color amarillo intenso con reflejos dorados. Anada2019: «  Gyja Pefiin 2026 - 95/100 (Podium)
Nariz: Intenso, floral. Aromas de frutas maduras, recubiertos de Anada 2017: « Hudin 2023 - 96+/100

tostados caracteristicos de la fermentacion del vino base en roble. - ElPais Gastro - 9,50/10

Boca: Sabores marcados por la mineralidad y la untuosidad, « Wine Enthusiast 2023 - 91/100

recordando los aromas de frutas maduras y tostados. Cava de acidez
bien marcada y con muy buena complejidad aromatica. Burbuja
integraday post gusto largo y muy persistente.

*  Wine & Spirits 2023 - 90/100
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